TEQUILA

Jose Cuervo Tradicional Rep 950 ml
Jose Cuervo Tradicional Plata 1 It
Cuervo Especial 990 ml

Cuervo 1800 anejo 700 ml

Gran Centenario Afiejo 695 ml
Gran Centenario Plata 700 ml
Gran Centenario Reposado 700 ml
Gran Centenario Rosangel 750 ml
Don Julio Afejo 750 mi

Don Julio blanco 750 ml

Don Julio Reposado 750 ml

Don Julio 70 750 ml

Maestro Tequilero Reposado 750ml
Maestro Tequilero Anejo 750ml
Teq. Rva. De la Familia 750 ml

Teq. Rva. De la Familia Platino 750ml
Pueblo Viejo rep 1000 ml

Cazadores Reposado 1000 ml

Centinela Afiejo 750 ml

Centinela Reposado 1 It

Jimador Reposado 950 ml

1519 Reposado 750 ml

1519 Afiejo 750 ml

Herradura Rep. Gran Imperio 950 mil
Herradura Antiguo Reposado 950 mi
Herradura Afiejo 750 ml

Herradura blanco 950 mi

Herradura Reposado 950 ml

Gran Orendain Afiejo

Gran Orendain Blanco

Gran Orendain Reposado

Orendain Ollitas Reposado 950 m
Sauza Conmemorativo It

3 generaciones afiejo 750 ml

3 generaciones reposado 750 ml

7 Leguas Bco 1000 ml

7 Leguas Rep 1000 ml

RON

Matusalem Platino 750ml
Matusalem Clasico 750ml
Appleton blanco 950 ml
Appleton Special 950 ml
Appleton State 750 mi
Bacardi afiejo 1000 mi
Bacardi blanco 946 ml
Capitan Morgan 750 mi
Havana Club 7 Afios

Malibu 750 ml

Bacardi solera 750 ml

VODKA

Three Olives Naked
Three Olives Pop
Smirnoff 11t
Stolichnaya 750 ml
Absolut 750 mi
Absolut Citron
Absolut Mandarina
Grey Goose 750 ml
Oso Negro
Wyborowa 750 mli

BRANDY

Azteca de Oro 700 mi
Carlos1 700 ml

Don Pedro 940 mi
Fundador De Jerez 700 ml
Terry centenario 700 m
Torres 10 700 ml

Torres 20 700 ml
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ENTREMESES

Preparados con tortilla de maiz y un togue de
crema chipotle,

Preparados con tortilla de harina.

Tacos dorados con tortilla de maiz, servidos con
lechuga, salsa roja y queso, un toque muy mexicano.

Con tortilla de maiz, frijoles, queso y camarén
cocinado a las brasas.

COCTELES

Todos los cocteles son servidos con cebolla,
jitomate, pepino picado, rebanada de aguacate y
jugo de camardn a temperatura ambiente,

Una combinacion de camardn, pulpo, caracol, callito
y ostion (en temporada) servido con ceballa,
jitomate, pepino picado, una rebanada de aguacate y
jugo de camaron a temperatura ambiente.

Camarones marinados con limon, cebolla, tomate,
cilantro fresco y pepino, acompanado con rebanadas
de aguacate

Camardn, pulpo, caracal, callito y ostion (en
temporada) servidos con rebanadas de cebolla,
jitomate y pepino.

Camardn con cabeza para pelar cocinado al vapor,
acompanado con pepino, jitomate y cebolla
desflemada.

Servido con rebanadas de cebolla, jitomate y
pepino.

PLATILLOS TIPICOS

Preparados con mantequilla, ajo, perejil finamente

picado y vino blanco.

ENSALADAS

Combinacion de lechuga, jitomate, apio, chile

morron, zanahoria y aguacate.

Aderezos: mil islas, ranchero, vinagreta; aceite y vinagre.

Camarones con mayonesa, cebolla, apio y lechuga
finamente picados. Servidos en una hoja de lechuga

con rebanadas de aguacate,

Saboréate un aguacate relleno de camarones

banado con aderezo mil islas.

Aderezos: Balsdmico, Mil Islas, Tartara, Vinagreta,
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C'é'rhafﬁn.'pt'xlpu. caracol, callito, pescado, jaiba y

mejillones. Por si te sientes morir!

CARNES Y AVES

Eumhinaﬂ&n de p&rﬁientu morrdn y cebolla

A la mantequilla, empanizado o al mojo de ajo, con
papa al horno y verduras al vapor con mantequilla.

Servido con una combinacién de camaran, pulpo,
caracol y callo, preparados con salsa blanca y

gratinado.

mantequilla.

vapor con mantequilla.

Con camaron, filete de pescado, cebolla, jitomate y
chile morrdn a la plancha, servida en una base de
arroz acompanado de papa al homo y verduras al

vapor con mantequilla.

Aguja con camardn, cebolla, jitomate y chile morrdn.
a la plancha, servido en una base de arroz, con papa

En una salsa picante diferente a lo que usted ya
conoce, servido con arroz y verduras al vapor con

A la mantequilla, empanizado o al mojo de ajo, con
papa al horno y verduras al vapor con mantequilla.

Camardn, caracol, pulpo y callo preparados con
chile guajillo y acompanados de arroz y verduras al

al horno y verduras al vapor con mantequilla.

ESPECIALIDADES

fileteada, servido con frijoles y guacamole.

lugosa ﬁ-m_:huga acompanada de verduras a la

mantequilla y papas a la francesa.

Banado en salsa de champifiones acompanado de

papa al horno y verduras.

Cocinado a las brazas acompanado de papa al

horno y verduras a la mantequilla.

vapor con mantequilla.

mantequilla,

Todos los ingredientes son procesados con los mas altos

estandares de higiene y calidad, sin embargo el consuma

Un clasico de Tino's.

de mariscos crudos es bajo su responsabilidad,
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Filete envuelto relleno de mariscos y banado con
una salsa con espinacas frescas.

Con camardn, caracol, pulpo y callo preparados con

salsa de mariscos a base de tomate y verduras al

Camarones servidos con spaghetti en salsa de
mariscos a base de tomate y verduras al vapor con

Jose (uervo “Iradiconal
SRT WEReaee.
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Excelente platillo preparado 100% con queso crema
combinado con un togue de cebolla y perejil.

Envueltos en tocino y rellenos de queso cheddar,
cocinados a |a plancha con papa al horno y verduras
al vapor con mantequilla acompanados con crema
de pifia y mostaza, lo cual hace una excelente
combinacion.

Preparados con salsa bechamel, vino blanco,
champifiones, espinacas y tocino finamente picados
con un togue de almendras. Acompaiiados con
verduras al vapor con mantequilla.

Sabrosos ostiones cocinados con crema natural y
jitomate, ceboalla y chile serrano finamente picados.
Gratinados con arroz y verduras, un togue muy
mexicano!

Una de nuestras grandiosas especialidades
preparado con pescado huachinango o pargo (en
temporada) servide con tortillas, cebolla morada y
salsas. (Preparacion 30 minutos. Precio por Kilo)

Langosta, camarones a la plancha, camarones
gabardina, mejillones, pulpo, callito de almeja,
camaroncitos, caracol, jaiba y filete zarandeado con
arroz y verduras.

Rellenas de camardn, caracol, pulpo y callito con
trocitos de champifiones, tocino, espinacas y perejil.
Gratinadas y servidas con arroz.

Al-aju, ala planché. a la mantequilla, a la diabla, al
vapor o al ajillo, acompafiada con verduras y papa al
horno.

Preparada con brandy, salsa de mariscos, salsa
bechamel, trocitos de champinones, espinacas y
gratinada,

Rib eye y langosta al gusto con verduras y papa al
horno.
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POSTRES

FLAN CON CARAMELO
PAY DE QUESO
PASTEL DE CHOCOLATE

HELADO NATURAL CON CASCARA FRUTAL
PLATANOS FRITOS CON LECHERA,

NUEZ Y COCO
PLATANOS FLAMEADOS

(Orden para dos personas, tiempo
requerido 20 minutos).
*Recomendado despuég de las 7pm
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BEBIDAS COPA BOTELLA

RAICILLA

Raicilla directo 565
Margarita Mango S65
Margarita Coco Pasion S65
Margarita Tamarindo S65

WHISKEY

The Macallan 12 750 ml 115
Ballantines 750 ml S60
Buchanans 12 afos 750 m|

Buchannan's 18 afios 750 ml $140
Canadian Club 750 ml

Canadian Mist 750 ml

Chivas 18 750 mi

Chivas12 750 ml

Crown royal 750 ml

Cutty sark 750 mi

Dewards White Label 750 ml $90
Etigueta negra 750 mi 585
Eaerly times 750 ml $55
Etiqueta roja 750 ml $70
Jack Daniel’s 750 ml 80
J&B 750 mi $55
Jeam Beam 750 ml $55
Passport 750 ml $55
William Lawsons 750 mi §55

GINEBRA

Beefeater 750 ml $65
Bombay 700 mi §75
Tanqueray 750 ml $70

COGNAC

Courvoisier vsop 700 ml $115
Hennessy vsop 700 ml $130
Martel ysop 700 ml $125
Remy Martin 700 ml $125
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